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Fr. gibt es ein
kleines Dessert
aufs Haus VOM 13.01.2025 BIS 17.01.2025 12,90 €

MONTAG BIS FREITAG VON 12.00 UHR BIS 16.00 UHR

CAlontag

Hirschgoulasch mit Pilzen, Apfelrotkohl & KartoffelkloBSe ai,6x0
Feldsalat mit Kiirbisol, Krauter-Hahnchenbruststreifen, Kiirbiskernen & Croutons ai,cex.0

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Champignons, roten Zwiebeln &
Kase a1cc

Dignstay

Hahnchen-Paprika-Ragout mit Erbsen-Kartoffelstampf a1.cx0
Ofenkartoffel Nizza style mit Thunfisch, Bohnen, Zwiebeln, Oliven & Salat a1.cc
VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream & dreierlei Kase aic

CAittwockh

Gemiise-Nudelpfanne mit sii-saurer Ente, Ananas & Chili a1,ceno
VEGETARISCH Gebackene Brieecken mit Gartensalat & Preiselbeeren ai,ccx0

Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Gefliigel-Salami, rote Zwiebeln, Kartoffeln &
Mozzarella aicc

@mﬂﬁm‘dg

Buttermilch-Hithnchen mit Orangenglasur, Wintergemiise auf Wild-Basmatireis ai,ccno0

VEGETARISCH Winterlicher Blattsalat in Himbeere-Vinaigrette mit Apfel, Karotte,
Kiirbiskernen & Ziegenkase Kroketten ai,6,x0

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Walntissen, Lauch, Zwiebeln &
Kase 1,613

CSfreilag

Geschmorte Rinderbrust mit BBQ Sauce, Krautsalat & Pommes frites ai,cexo0
Casar Salat mit Backhahnchen, Zitrone & Preiselbeeren aiccno

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Oliven, Rucola, frischen
Krautern & Fetakase a1

* BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN STELLEN WIR IHNEN GERNE EINE DETAILLIERTE KARTE ZUR
VERFUGUNG
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