Fr. gibt es ein
kleines Dessert
aufs Haus VOM 17.02.2025 BIS 21.02.2025 12,90 €

MONTAG BIS FREITAG VON 12.00 UHR BIS 16.00 UHR

Jeden Mi. & (.\X/[}[[ 71 ‘q- S [ / f C k Businesslunch

CAlontag

Hahnchenbruststreifen in Pilzrahmsauce, Erbsengemiise & Butter Spatzle ai.ccx0
VEGETARISCH Salat Bowl mit Ziegenkase-Kroketten, roter Bete, Honig & Saaten a1,
VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Blattspinat & Blauschimmelkase

Al,G

Diionstig

Rindfleischstreifen Stroganoff mit Petersilienkartoffeln & Saure Sahne a1.6x0
VEGETARISCH Couscous-Salat mit Falafel & Granatapfelkernen ai,ccx0

Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream mit Speck, Zwiebeln & Kase 41,63

CAittwockh

Spaghetti in Tomatencremesauce mit Rinderhiiftstreifen, Rucola & Kase ai,coxno
Lachs-Kartoffelrosti mit Casar Salat & Croutons ai,ccxo
VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Oliven, Rucola & Fetakase ai.c

@mﬂm’ldg

Hahnchen-Curry mit Pfannengemiise & Koriander Reis a1x0
VEGETARISCH Avocado-Reis-Salat mit frittierten Kartoffelschalen & Krauterquark aicx

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Pfirsich, roten Zwiebeln &
Ziegenkase a1

CSfreilag

Hiihnerfrikassee mit Kapern, Pilzen, Karotten dazu Erbsen-Kartoffelpiiree ai,cx.0
VEGETARISCH Rote-Bete-Ballchen auf Buchweizen-Gemiisesalat mit Schmand ai.6x0

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Birne, Walniisse, Rucola & Kase
Al,G

* BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN STELLEN WIR IHNEN GERNE EINE DETAILLIERTE KARTE ZUR
VERFUGUNG
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