Fr. gibt es ein
kleines Dessert
aufs Haus VOM 03.03.2025 BIS 07.03.2025 12,90 €

MONTAG BIS FREITAG VON 12.00 UHR BIS 16.00 UHR

Jeden Mi. & (.\J/[}[[ 71 ‘q‘ S [ / f C k Businesslunch

CAlontag

Kichererbsen-Gemiise Curry mit Putenbruststreifen & Krauterreis ai.ccx0
VEGETARISCH Vegetarischer Backfisch mit Remouladensauce & Bratkartoffeln ain0

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Champignons, rote Zwiebeln &
Kase a1cc

Dignstag

Wildgoulasch mit Apfelrotkohl & Schwenkkartoffeln ai,ccxo0
VEGETARISCH Gartensalat mit Gemiises Tempura, Tomate & Gurke in Honig Senfdressing

A1,C,G,N,0

Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Rinderhack, Tomate, Blattspinat & Kise a16

CAittwockh

Penne Rigate mit Hanchen Streifen, getrockneter Tomate & Rucola in Sahnesauce ai,c.ex0
VEGETARISCH Ofenkartoffel mit Krauter-Quark & frischen Blattsalaten ai.ccxo
VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Ofengemiise & Kase ai.cc

@mﬂm’ldg

Tafelspitz mit Meerrettichsauce, Gemiise & Kartoffelpiiree aix0
VEGETARISCH Chili-Cheese Nuggets mit Avocado creme auf Gartensalat ai,xop

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Kartoffeln, Pilze, Zwiebeln &
Kase a1

CSfreilag

Backhahnchen mit mediterranen Spinat & Kartoffel Dipper a1,6.x.0

VEGETARISCH Salat Bowl mit Fetakase, Tomate, Gurke, Krauter Quark & Kartoffel Borek
Al1,C,G,N,0

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, milden Peperoni & Fetakase a1.c

* BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN STELLEN WIR IHNEN GERNE EINE DETAILLIERTE KARTE ZUR
VERFUGUNG

T, ¥ G i



